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CILENTO: COME SVILUPPARE COMPETENZE IMPRENDITORIALI

Progetto che prevede la certificazione di 40 ore di PCTO con 5 giornate di attivita formativa; variando il monte

ore, potranno essere inserite anche visite al territorio.

Un progetto per le classi lll, IV e V delle scuole superiori ricco di incontri didattici con esperti ed esperienze in
importanti aziende di settore da realizzarsi in Cilento, rinomato territorio della provincia di Salerno.

Obiettivi generali del progetto
Ai ragazzi verra fornito materiale didattico e la guida di un tutor.
| nostri progetti PCTO sviluppano momenti di dibattito con esperti e in incontri con aziende di settore. Questi
percorsi hanno l'obiettivo di orientare i ragazzi e permettere loro di conoscere le realta lavorative del territorio,
effettuando concrete esperienze a diretto contatto col mondo del lavoro. | ragazzi potranno prendere coscienza
del proprio futuro ruolo professionale e avranno inoltre I'importante possibilita di instaurare relazioni che
potrebbero rivelarsi un‘opportunita per una loro futura occupazione.
Gli studenti potranno inoltre:

e rafforzare le competenze di base gia acquisite durante il percorso scolastico;

e acquisire competenze relazionali, comunicative ed organizzative;

e essere coinvolti in processi di socializzazione e crescita personale.

PROGRAMMA DIDATTICO
| professionisti di Assoform Romagna, Ente di Formazione di Confindustria Romagna, accoglieranno gli
studenti e li affiancheranno in questo percorso.

ATTIVITA’ PREVISTE:
1° Giorno
v" Arrivo a Camerota (SA)
v' Sistemazione presso il villaggio Happy Village
v' Programmazione giornate/ore del PCTO in riunione plenaria
v' Cena in villaggio, intrattenimento e pernottamento

2° Giorno
v Visita guidata in barca dell’Area Marina Protetta degli Infreschi e della Masseta, con pillole sulla pesca
v' Pranzo al sacco preparato dal Villaggio
v' Visita al museo del Mare e/o Grotta della Cala. Esperti del settore nautico/armatoriale/ambientale
illustreranno le loro esperienze imprenditoriali.
v' Rientro e cena in villaggio, intrattenimento e pernottamento
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3° Giorno
v Paestum: visita guidata dellArea Archeologica e illustrazione delle competenze imprenditoriali delle
“Guide Turistiche”
v" Pranzo in Villaggio
v' Visita presso importante Azienda Agricola Multifunzionale con attivita didattica tenuta da esperti del
settore caseario/zootecnico.
v" Rientro e cena in villaggio, intrattenimento e pernottamento

4° Giorno
v"Incontro e testimonianze con imprenditori locali presso I'Anfiteatro del Villaggio
v" Pranzo in Villaggio
v' Visita guidata della Certosa di Padula, uno dei pit sontuosi complessi monumentali barocchi del sud
Italia, nonché la pit grande certosa a livello nazionale, con illustrazione delle competenze imprenditoriali
in ambito “Turismo Culturale”
v" Rientro e cena in villaggio, intrattenimento e pernottamento

5° Giorno
v Visita del territorio di San Mauro Cilento (SA) ed ad azienda olearia, produttrice di olio d’oliva biologico,
allinterno del Parco nazionale del Cilento. L’Azienda ha puntato, per il suo sviluppo sull’economia
circolare e sulleconomia integrata, nel settore olivicolo-oleario-gastronomico.
v" Pranzo al sacco preparato dal Villaggio
v'Rientro in sede e fine delle attivita

Orientamento al mondo del lavoro e riflessioni sui principali sbocchi professionali sulla base dell’esperienza
svolta. Discussione finale in aula sul risultato del progetto realizzato, valutazione delle competenze finali e
consegna degli attestati per la certificazione delle ore di PCTO.

SERVIZI LOGISTICI INCLUSI
e Servizio di pensione completa
e materiale didattico
e guida al lavoro e alla destinazione
e documenti di lavoro quotidiani
e ingressi necessari per lo sviluppo del lavoro
e guida turistica
e assicurazione RC come da normativa di legge.
e Assistenza 24/7

Sono esclusi i trasporti, la quotazione verra fatta su richiesta e tutto cio che non é citato nei servizi logistici inclusi
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